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Специальность 19.02.10 Технология продукции общественного питания 

8 семестр 

Группа 
Начало 
учебных 
занятий 

Окончание 
учебных 
занятий 

Кол-во  
недель 

теоретич. 
обучение/ 
практика 

Экзаменационная сессия, практика Экзамены Дифференцированны
е зачеты, зачеты 

Курсовая 
работа 

ТПОП-
473 

15.01. 
2024г. 

19.04. 
2024г. 

7 / 10 15.04-19.04.2024г. 
сессия 

УП.04 Организация процесса 
приготовления и приготовление 
сложных хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
(концентрированная, с 26.02 по 
01.03.24г.) 
ПП.04 Организация процесса 
приготовления и приготовление 
сложных хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
(концентрированная, с 04.03 по 
22.03.24г.) 
УП.06 Организация работы 
структурного подразделения 
(концентрированная, с 25.03 по 
29.03.24г.) 
ПП.06 Организация работы 
структурного подразделения 
(концентрированная, с 01.04 по 
05.04.24г.) 
 
Преддипломная практика 
(концентрированная, с 22.04 по 
17.05.24г.) 
Выполнение ВКР (с 20.05 по 
14.06.24г.) 
Защита ВКР (с 17.06 по 
28.06.24г.) 

1. Оборудование 
предприятий общественного 
питания 
2. МДК.04.01 Технология 
приготовления сложных 
хлебобулочных, мучных, 
кондитерских изделий 
3. ПМ.04 Организация 
процесса приготовления и 
приготовление сложных 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий Эк 
4. ПМ.06 Организация работы 
структурного подразделения 
Эк 
 

1. Иностранный 
язык (ДЗ) 
2. Физическая 
культура (ДЗ) 
3. Кулинарная 
продукция 
диетического и 
лечебного питания 
(ДЗ) 
4. МДК.06.01 
Управление 
структурным 
подразделением 
организации (ДЗ) 

1. МДК.06.01 
Управление 
структурным 
подразделени
ем 
организации 

 


