
Дисциплина: МДК 03.01 Технология приготовления сложной горячей 

кулинарной продукции 

Преподаватель: Утюшева Рената Владимировна 

Название темы: Технология приготовления блюд и гарниров из круп, 

бобовых и макаронных изделий (4 часа) 

Выполнить задания по теме: 

1. Заполнение таблицы  «Условия, продолжительность и температура 

хранения блюд и гарниров из круп, бобовых, макаронных изделий» 

2. Подготовка сообщения «Дизайн блюд и гарниров из круп, бобовых, 

кукурузы»; 

Название темы:Технология приготовления блюд из яиц и творога (6 часов) 

Выполнить задания по теме: 

1. Составление кроссворда «Блюда из яиц и творога 

2. Составить 2 технологические карты для горячих блюд из яиц и творога 

3. Изучить технологию  приготовлениягорячих блюд из яиц и творога 

Итоговую работу сдать до 17.04.2020 

 

 


