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Группа ТПОП  –   265      МДК  07.01 Приготовление ,презентации и продажа блюд , напитков и кулинарных  изделий.      Тема: Технология приготовления холодных соусов    (2 ч) (лекция № 25)   Теоретический блок   Литературный источник:  Ковалев Н.И., Куткина   М.Н., Кравцова В.А.   Технология  приготовления пищи,  «Экономика», 2011 , стр. 198.   Тема: Условия и сроки хранения соусов. (2 часа), ( лекция 26)   Литературный источник:  Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А.   Технология  приготовления пищи,  «Экономика», 2011 , стр. 199 - 200     Тема : Значение блюд и гарниров из круп,   бобовых и макаронных изделий. (2 часа ) ,  ( 27)   Литературный источник:  Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А.   Технология  приготовления пищи,  «Экономика», 2011 , стр. 189 - 190.   Тема : Приготовление в торых блюд из крупяных товаров   ( 2 ч) , (лекция 28)   Литературный источник:  Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А.   Технология  приготовления пищи,  «Экономика», 2011 , стр. 190. - 191   Тема : Способы варки макаронных изделий.   (2 ч),(29 лекция)   Литературный источник:  Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А.   Технология  приготовления пищи,  «Экономика», 2011 , стр.192.   Тема :  Приготовление блюд из бобоваы. (2 ч),(30 лекция)   Литературный источник:  Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А.   Технология  приготовления пищи,  «Экономика», 2011 , стр. 1   Группа ТПОП  –   265      МДК  07.02 Техническое   осна щение  и организация рабочего места повара   Теоретический блок   Тема : Организация работы кондитерского цеха.   Литературный источник: Л.А.Радченко  «Организация производства на ПОП». «Ростов на  Дону», 2017, стр. 240 - 242   Тема : Организация работы раздаточной.   Литературный источник: Л.А.Радченко  «Организация производства на ПОП». «Ростов на  Дону», 2017, стр. 265  
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Группа ТПОП – 265 

 МДК  07.01 Приготовление ,презентации и продажа блюд , напитков и кулинарных изделий. 

 Тема: Технология приготовления холодных соусов  (2 ч)(лекция № 25)

Теоретический блок

Литературный источник: Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А. Технология приготовления пищи, «Экономика», 2011, стр. 198.

Тема: Условия и сроки хранения соусов. (2 часа), ( лекция 26)

Литературный источник: Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А. Технология приготовления пищи, «Экономика», 2011, стр. 199-200

 Тема : Значение блюд и гарниров из круп, бобовых и макаронных изделий. (2 часа ) , ( 27)

Литературный источник: Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А. Технология приготовления пищи, «Экономика», 2011, стр. 189-190.

Тема : Приготовление вторых блюд из крупяных товаров ( 2 ч) , (лекция 28)

Литературный источник: Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А. Технология приготовления пищи, «Экономика», 2011, стр. 190.-191

Тема : Способы варки макаронных изделий. (2 ч),(29 лекция)

Литературный источник: Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А. Технология приготовления пищи, «Экономика», 2011, стр.192.

Тема : Приготовление блюд из бобоваы. (2 ч),(30 лекция)

Литературный источник: Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А. Технология приготовления пищи, «Экономика», 2011, стр. 1

Группа ТПОП – 265 

 МДК  07.02 Техническое оснащение  и организация рабочего места повара

Теоретический блок

Тема : Организация работы кондитерского цеха.

Литературный источник: Л.А.Радченко  «Организация производства на ПОП». «Ростов на Дону», 2017, стр. 240-242

Тема : Организация работы раздаточной.

Литературный источник: Л.А.Радченко  «Организация производства на ПОП». «Ростов на Дону», 2017, стр. 265

Группа ТПОП – 265 

Дисциплина: ОП 11. Товароведение продовольственных товаров.

Теоретический блок



Тема : Классификация и ассортимент алкогольных напитков

Литературный источник: А.Н.Кудян   «Товароведение продовольственных товаровв ». «Москва »Экономика , 2017, стр. 373

Тема : Классификация и ассортимент безалкогольных напитков.

Литературный источник: А.Н.Кудян   «Товароведение продовольственных товаров ». «Москва »Экономика , 2017, стр. 387

Преподаватель :  Тугушева



[bookmark: _GoBack]Группа ТПОП – 447

МДК 05.01 Организация процесса приготовления и приготовление сложных холодных и горячих десертов.

Теоретический блок



Тема : Алгоритм приготовления начинок.

Литературный источник: М.В. Васильева  г. Москва , 2016 стр 23-25 



Тема : Алгоритм приготовления глазури.

Литературный источник: М.В. Васильева  г. Москва , 2016 стр 23-25 

Теоретический блок



Дисциплина: ОП .15 Пищевые добавки. 

Тема : Классификация пищевых красителей.

Литературный источник: В.М Болотов. СПО .Гиорд , 2015 г стр 4-6



Преподаватель :  Тугушева








